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GELATINA ORO MACINATA

Composizione: gelatina pura granulare

5041

Scheda Tecnica

Revisione 25.10
Data 30/06/2025

SPECIFICHE TECNICHE
TECNICA o METODO

ANALITICO(*)
Stato fisico DC 1.01
Colore DC 1.02
Odore DC 1.03
Azoto totale DC 2.04
Proteine DC 2.04
Ceneri DC 1.07
Umidita DC 1.06
pH (1%) DC 1.05
Cessione odore DC 9.11
Solubilita DC 1.04

Batteri aerobi totali conta su piastra
Coliformi

Agenti della BSE

conta su piastra
informazione tecnica

(*) I metodi sono disponibili su
richiesta

VALORI LIMITE (di legge o
interni)

granuli
giallo
caratteristico

min 15%
min 95%
Max 2%
Max 15%
5-7

assente
completa a caldo

Max 10000 / grammo
assente in 1 grammo
assente

VALORI MEDI (dal Controllo
Qualita)

granuli
giallo
caratteristico

15-16 %
95-100 %
1%
10-13%
5-6

assente
completa a caldo

conforme
conforme
conforme

CLASSIFICAZIONI E DICHIARAZIONI

Conformita a norme

Reg. UE 2019/934 - Codex OIV (enologia)

Prodotto non certificato biologico, ma ammesso per la produzione di vini biologici, se non & reperibile la

Limitazioni d'uso
Termine minimo di conservazione =
Classificazione sicurezza (CLP) Non Classificato
Classificazione ADR Non Classificato
OGM

Allergeni

Prodotti di origine animale presenti
Certificazione Kosher Non disponibile

Altre dichiarazioni

versione bio (all. V-D Reg. UE 2021/1165)

Non contiene OGM; non proviene da OGM
Non Contiene prodotti dell'all. 1l del Reg. UE 1169/2011

Questo prodotto non contiene nanoparticelle e non é stato sottoposto a radiazioni ionizzanti.

Sistema Gestione Qualita Dal Cin Gildo Spa certificato secondo la norma 1ISO9001:2015 (n. 1713

Certiquality)

CONFEZIONI E IMMAGAZZINAMENTO

Sacchetti da 1 kg (cod. 5044)
Sacchi da 25 kg (cod. 5041)

Mantenere il prodotto nella sua confezione integra in luogo fresco, al riparo dall'umidita.




