AFINADO

HARMONY™ INTENSE

Elegancia y complejidad para todos los vinos

CARACTERISTICAS

Harmony Intense es un derivado de levadura enriquecido con tanino de roble sometfido a un tostado fipo
medio. Se frala de un producio especificamente disefiado para aprovechar fodas las ventajas del
envejecimienfo sobre lias sin los riesgos asociados a las heces de fermentacion.

APLICACIONES

Harmony Infense se utiliza durante el ofinamiento para dar elegancia, finura y complejidad a los vinos.
Dependiendo de las dosis y los tiempos de contacto, es posible obtener una mayor limpieza de los
aromas ademés de notas de vainilla y tostados. En boca tanto la estructura como la suavidad aumentan
y los polisacaridos de la levadura ayudan al afinamiento y armonizacién del tanino del vino.

Harmony Infense puede reemplazar o completar el tfratamiento con maderas alternativas.

DOSIS y MODO DE EMPLEO

Vinos blancos y rosados: 10-50 g/hl.
Vinos tintos: 20-80 g/hl.

Disolver el producto directamente en el vino y mantener en contacto durante al menos un par de semanas
con béatonnages periédicos.

ENVASES

Bolsas de 2 kg.
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