AFINAMENTO

HARMONY™ REFINE

Mannoproteinas para o acabamento dos vinhos

CARACTERISTICAS

As mannoproteinas de Harmony Refine sdo exiraidas das paredes celulares da S. cerevisiae com um
méfodo que respeifa a sua estrutura nafiva. A natureza dos coléides protfetores é uma ferramenta valiosa
para o afinamento do préengarrafamento dos vinhos brancos, rosés, fintos, bem como vinhos
espumantes em cuba fechada e método cldssico.

A forma liquida permite uma grande facilidade de utilizagao.

APLICAGOES

Harmony Refine tem efeito nos aromas como no impacto em boca. Utilizado em doses baixas, preserva
a aromaticidade dos vinhos ao longo do tempo e afenua as notas vegetais.

Em boca, confere volume, persisténcia e "dogura”, sem forcar excessivamente a estrutura do vinho para a
sapidez e a mineralidade. Objetivos que podem ser conseguidos com o Harmony MP.

Harmony Refine é exiremamente eficaz para reduzir ou eliminar sensagdes écidas e de secura. Esfas
caracferisticas tornam-no adequado tanto para os vinhos que precisam de ser "valorizados', como para
afinagdo dos vinhos do ponfo de vista taninico (por exemplo, fintos jovens ou vinhos de prensa) ou mal
equilibrados (por exemplo, com um refrogosto amargo)

Nos vinhos espumantes tem um confributo no prolongamento da longevidade aromdtica como na
melhoria da fextura da espuma.
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DOSES e INSTRUGOES DE APLICACAO

De 25 a 150 g/hl. O efeito do Harmony Refine é imediafo, recomendamos ensaios preliminares para
escolha da dosagem ideal.

Diluir em dagua numa proporgéo de 1:2 e adicionar ao volume fofal a tratar homogeneizando
cuidadosamente. O Harmony Refine ¢ adicionado ao vinho pelo menos 24-48 horas anfes da dltima
filragd@o pré-membrana.

Nos vinhos espumantes, método cldssico, pode ser adicionado na tiragem ou com o licor de expedi¢do.

EMBALAGEM e CONSERVAGAO

Carrafas de 1 kg.

Armazenar a temperatura < 20 °C. Apds a aberfura, consumir o produfo numa semana, armazenando-o

no frio.
B Harmony Refine (80 g/hl)
Harmony MP (5 g/hl)
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Diferentes perfis gustativos obtidos com Harmony Refine e Harmony MP em vinho
Barbera ligeiramente herbdceo e com taninos agressivos
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