
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

DÉLITE GREEN 

Soluzione di gomma arabica biologica 
 
 
 
 
DÉLITE GREEN 
Prodotto idoneo per la produzione di vini bio-
logici, secondo il Reg. 203/12. 
 
Délite Green è prodotta impiegando boccole 
di Acacia senegal certificata biologica. 
 
La lavorazione a cui è sottoposta la materia 
prima garantisce: 

• concentrazione costante della soluzione; 

• colore giallo tenue; 

• stabilità chimico-fisica e microbiologica. 
 

APPLICAZIONI 
Délite Green è un buon colloide protettore 
verso la materia colorante e altri colloidi in-
stabili. Addizionata ai vini previene la forma-
zione delle diverse “casses” ferrica, fosfato 
ferrica e rameosa. 

La struttura macromolecolare conferisce vo-
lume, corpo, morbidezza attenuando le sen-
sazioni astringenti. Impiegata in spumanti e 
frizzanti migliora l'aspetto del perlage 

 
 
 
MODALITÀ D'IMPIEGO 
Délite Green si aggiunge al vino finito. Poiché 
può aumentare il potere colmatante del vino, 
si consiglia di dosare dopo l'ultima filtrazione 
stretta o il passaggio su membrana. In alter-
nativa il dosaggio può essere effettuato su 
vino pronto all'imbottigliamento, verificando 
preventivamente in laboratorio l'aumento 
dell'indice di filtrabilità. 
 

DOSI 
50-100 ml/hl: per prevenire le precipitazioni 
di materia colorante. 
30-80 ml/hl: per la prevenzione della casse 
ferrica o rameosa. 
Dose massima: 130 g/hl. 
 

CONFEZIONI 
Taniche da 5 kg. 
 


