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Integrador ecoldlogico a base de cortezas de levadura purificadas

Producto autorizado para la produccion
de vinos ecolégicos, Peg. 203/12.

Cortezas de levadura para la nutricion de
la levadura y la regulacion de la
fermentacion alcondlica. Se puede utilizar
ya desde la rehidratacion para
proporcionar a la levadura una reserva
de nutrientes completa.

Durante la fermentacion aporta nitrdgeno
organico, Vitaminas y compuestos
lipidicos esencidles para la finalizacion del
proceso fermentativo. La gran afinidad de
la pared celular por los inhibidores
enddgenos (@cidos grasos de cadena
media), permite detoxificar el mosto-vino
para un Mmejor acabado de la
fermentacion. La misma aplicacion es
inporrtante para la preparacion de la
masa en el caso de parada de
fermentacidn o de segunda fermentacion.
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En renidratacidn: 10-20 g/l (calculados en base
a la masa final.

En fermentacion: 15 - 25 g/nl.

En refermentacion: 2040 g/l anfes de la
inoculacidn

Dispersar completamente el producto en poca
agua, Mosto o Vino y adicionar a la masa a
fratar.

Bolsas de 500 a.

Conservar el producto en la confeccion
integra, en lugar fresco y seco.
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