CLARIFICANTES ORGANICOS

ALBAKOLL™ T

Clarificante especifico para vinagres y vinos blancos dificiles, sin alérgenos

CARACTERISTICAS

Albakoll T es un clarificante comlejo a base de gelating, itiocola, carbdn y bentonita.

Albakoll T anade de forma optimamente en presencia de acidez elevada. Los resultados
obtenidos son:

o Drillantez;
« estabilidad;
o facilitad de tratamientos posteriores.

APLICACIONES

La accién conjunta de los componentes permite estabilizar los coloides polifendlicos,
mientras que la bentonita presente en dosis adecuada, garantiza una estabilidad proteica
en el tiempo.

El amplio espectro de accion del Albakoll T lo hace adaptable incluso para las
clarificaciones de vino blanco dificiles de limpiar y de filtrar, provenientes de fuertes
prensados o con veladuras coloidales presentes.

La clarificacién se efectiua rdpidamente de un modo completo (24/48 horas) dejando
fondos muy bajos. El contacto con los fondos, incluso a temperatura ambiente elevada,
no da sabores indeseados

DOSIS y MODO DE EMPLEO

Desde 50 hasta 150 g/hl.

Mezclar en agua a proporcion 5-10% algunas horas antes. Ahadir a la masa lentamente y
bajo agitacion.

En caso de persistencia de inestabilidad proteica se actuard con bentonita tipo Topgran+
(50/100 g/hl).

ENVASES

Sacos de 25 kg.
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