DAL CIN

CLARIFICANTES ORGANICOS

CLARASI DC

Clarificante estabilizante del color de los vinos

APLICACION

Es un preparado especial en polvo dotado de
elevada accion absorbente e inhibidora en cuanto a
la oxidacion del vino y sustancias oxidables
(polifenoles, catequinas, leucoantocianos, etc.).

Es eficaz para contrastar las quiebras
particularmente la fosfato-férrica. Afadir el producto
inmediatamente antes del tratamiento clarificante
con bentonita.
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COMPOSICION

Caseinato potasico (caseina >65%), bentonitas activas
purificadas, componente silicio absorbente de alta
superficie especifica.

Dosis Y MODO DE EMPLEO

20-100 g/hl. El producto se disuelve previamente en agua
vertiendo poco después su totalidad en la masa bajo
agitacion. Esperar 24-48 horas para conseguir una accién
radical.

ENVASES
Paquetes de 1 kg y sacos de 25 kg.
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