CLARIFICANTES ORGANICOS

PHYTOKOLL™ App-L

Clarificante liquido de origen vegetal

APLICACIONES

Phytokoll App-L es la mezcla perfecta de proteina de patata y proteina de guisante. Agrupa las ventajas de
ambos permitiendo lograr, en la clarificacion de los mostos y de los vinos blancos y rosados, tanto la limpidez
como la eliminacién de las fracciones oxidadas del color. Phytokoll App-L, incluso en su dosis maxima, no
transmite ningun aroma extrafo a los productos tratados.

Clarificacion de los mostos

La formulacion liquida hace que sea particularmente practico durante la vendimia, tanto para la clarificacion
estatica como para la flotacion

En particular, ha demostrado ser eficaz en la flotacién de mostos dificiles donde las materias primas
singularmente no forman un sombrero suficientemente compacto. Unido a Topgran+ (o Bentoflot) le permite
optimizar aun mas el rendimiento y mejorar la estabilidad proteica ya en el mosto.

Clarificacion de los vinos

En los vinos, la accion de Phytokoll App-L, en combinacion con Topgran+, garantiza:

e potente accion de limpidez que facilitan las operaciones de filtracion posteriores;

o limpieza aromatica;

o estabilizacion del color en los vinos blancos y rosados, con eliminacién de las fracciones polifenélicas méas

oxidadas y oxidables.
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DOSIS Y MODO DE EMPLEO

50-150 g/hl.
Efectuar una nueva suspension en agitacion vigorosa y agregar al mosto o al vino por el tubo Venturi o bomba
dosificadora.

ENVASE Y CONSERVACION

Garrafas de 20 kg y bidones de 175 kg.
Conservar el envase integro en un lugar fresco y seco. Después de la apertura, cerrar cuidadosamente el
envase y conservarlo en las mismas condiciones.
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