DAL CIN

FERMENTACION ALCOHOLIC

BIO S-Free - Bioattivante DC

Nutrientes completos de la fermentacion alcohélica

APLICACIONES

Bio S-Free y Bioattivante son nutrientes completos
que se pueden utilizar tanto al inicio como a 1/3 de la
fermentacion, sobre todo cuando es necesario utilizar
un solo producto para satisfacer todas las exigencias
de la levadura. Los aminoacidos aportados de
derivados de levadura, y la presencia de sales de
amonio y de tiamina, permite un metabolismo regular
de la levadura. Lla corteza de levadura y las fibras de
tipo Polimersei aseguran la detoxificacion del medio y
la regulacion de la cinética fermentativa; las fracciones
lipidicas liberadas de la corteza ayudan a la levadura a
adaptarse a la graduacion alcohdlica creciente.

Bio S-Free no contiene sulfato de amonio, por tanto es
particularmente recomendable cuando se trabaja en
reduccién o con mostos de variedades que desarrollan
facilmente notas de reduccion.

MoDO DE USO
Dispersar el producto en poca agua, mosto 0 vino y
adicionar a la masa a tratar.

Dosis
En fermentacion y refermentacion 20 - 60 g/hl.

CONFECCION
Bolsas de termoacoplado de 1 kg y sacos de 25 kg.



MOMENTO DE LA ADICION

- garantizar una nutricién equilibrada y
completa con una sola intervencién

(NFA =10 mgll)
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