FERMENTACION ALCOHOLIC

POLIMERSEI'™™ DC

Regulador a base de celulosa predispersa

DAL CIN

PoLIMERSEI DC

Nace en 1985 fruto de la investigacion y experiencia
Dal Cin en la manufactura de las fibras vegetales. La
particular tecnologia de produccion permite aumentar
la superficie de contacto del producto de forma que se
favorece la interaccion con el medio y se permite la
méxima eficacia de accion.

Alo largo de los afios un niumero cada vez mayor de
endlogos ha podido verificar las propiedades y apreciar
las ventajas en las diferentes aplicaciones. Los vinos
obtenidos utilizando Polimersei DC al inicio 0 a mitad
de la fermentacion son, en general, mas limpios desde
el punto de vista organoléptico, sefial de un
metabolismo menos estresado. En general, la actividad
de regulacién de Polimersei DC permite tanto una
mayor sintesis de los aromas fermentativos como un
agotamiento més facil de los azlcares.

En el tratamiento de las paradas de fermentacién, el
uso de Polimersei DC es un método eficaz para alejar
los acidos grasos de cadena media y preparar la masa
para la segunda inoculacion.

APLICACIONES

* restablecimiento de la turbidez 6ptima del mosto en
el caso de clarificaciones demasiado intensas;

* regulacion de la FA evitando una excesiva
tumultuosidad;

* propagacion del oxigeno en la masa en
fermentacion;

« dispersion de las células de levadura en la masa
favoreciendo el contacto con el mosto-vino;

« adsorcion de los inhibidores endégenos (acidos
grasos de cadena media).



DAL CIN

MoDO DE EMPLEO

Dispersar completamente el producto en poca agua,
mosto o vino y adicionar a la masa a tratar.

En fermentacion: 30-80 g/hl en los vinos blancos y
50-100 g/hl en los vinos tintos, al inicio o tras 1/3 de la

fermentacion alcoholica.

En refermentacion: 20-40 g/hl antes de la inoculacion.
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fuerte limpidez,
elevada graduacion alcohdlica

elevada concentracion de
inhibidores (C6-C12)

Tratamiento de las paradas de fermentacion: 80-
100 g/hl teniendo cuidado de mantener la masa en
agitacion moderada durante 18-24 horas, a
continuacion proceder a la inoculacién.

ENVASES
Sacos de 5 kg

mayor fineza aromatica,
menor acidez volatil y
compuestos sulfurados,
color mas estable

cinética regular,
agotamiento azlcares,
rapida limpidez

mayor probabilidad de éxito

de la segunda inoculacién preservacion organoléptica




