
 
 

ESTABILIZANTES rev. 08.31.1 

EASYDRY 
Goma arábiga microgranulada 
 
 

CARACTERÍSTICAS 

Goma arábiga extraída de Acacia seyal caracterizada por su buena dispersión en agua y 

vino. La solución es bastante clara y de color pálido. 

 

APLICACIONES 

Se utiliza para mejorar la estabilidad químico-física de los vinos antes del embotellado. 

Manifiesta un impacto favorable en la estabilidad tartárica y la prevención de las casses. 

En dosis más altas, el efecto atenuador y la reducción de las notas herbáceas también es 

apreciable. 

 

COMPOSICIÓN 

Goma arábiga extraída de Acacia seyal, sin la adición de estabilizadores y conservantes. 

 

DOSIS y MODO DE USO 

De 10 a 30 g/hl (dosis máx.). 

Disolver Easydry en una porción del vino para ser tratada agitando bien hasta que se 

disuelva completamente y luego verter en la masa homogeneizándolo todo. Agregar 

Easydry al menos 72 horas antes de proceder con la microfiltración. 

 

ENVASES 

Sacos de 10 kg. 
 


