ESTABILIZANTES

EASYDRY

Goma arabiga microgranulada

CARACTERISTICAS

Goma ardbiga extraida de Acacia seyal caracterizada por su buena dispersion en agua y
vino. La solucion es bastante clara y de color pdlido.

APLICACIONES

Se utiliza para mejorar la estabilidad quimico-fisica de los vinos antes del embotellado.
Manifiesta un impacto favorable en la estabilidad tartdrica y la prevencidon de las casses.

En dosis mas altas, el efecto atenuador y la reduccion de las notas herbdceas también es
apreciable.

COMPOSICION

Goma ardbiga extraida de Acacia seyal, sin la adicion de estabilizadores y conservantes.

DOSIS y MODO DE USO

De 10 a 30 g/hl (dosis max.).

Disolver Easydry en una porcién del vino para ser tratada agitando bien hasta que se
disuelva completamente y luego verter en la masa homogeneizdndolo todo. Agregar
Easydry al menos 72 horas antes de proceder con la microfiltracion.

ENVASES
Sacos de 10 kg.
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