TANINOS

INFINITY Yellow

Para la riqueza varietal de los vinos blancos y rosados

APLICACIONES

Infinity Yellow es una solucién a base de tanino, rica en terpenos y norisoprenoides combinados. Se
utiliza durante la fermentacion alcohdlica y la aportacién de precursores aromdticos enriquece el bagaije
sensorial de los vinos obtenidos. Cuando Infinity Yellow se utiliza con levaduras marcadamente
varietales, por ej. Enodoc BVO3 & Fervens GN, los vinos al final de la fermentacion son mucho més
ricos en nofas frufales vy florales, en algunos casos incluso citricas.

Sin embargo, cuando se emplean levaduras aromdticas se recomienda usarlo en combinacion con
Aromazina DC para asegurar la liberacion de los terpenos cuyo efecto se afiadird al de los aromas
fermentativos producidos por la levadura.

En boca Infinity Yellow aporta un sorprendente aumento de frescor, dando la sensacién de un
incremento de acidez. Esta sensacion de “vivacidad” en el paladar se puede atribuir a la buena
proteccion antioxidante ejercida por el tanino de limon presente.

Por ltimo, se ha observado experimentalmente un efecto positivo en la regulacién de la cingfica fermentativa.

Limpieza

=== nfinity Yellow

Vino testigo

Complejidad Afrutado

Perfil organoléptico obtenido en un vino Chardonnay fermentado
con 10 g/hl de Infinity Yellow en comparacién con un testigo. Los
vinos fueron catados aprox. 1 mes después del final de la FA.

Estructura Citrico
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Infinity Infinity

o' Yellow  Roble  Class  Croamy MUY Fruity
Uvas
Mosto Kk %ok
Fermentacion kkesk sk skesk ok %ok ok
Afinado skokokok %kokok kokok skokokok kskskok skosk skesk sk skoskok
Acabado ok kokokok ok %ok okskok kkeskok
DOSIS Y MODO DE EMPLEO

En el mosto en fermentacién: 2-10 g/hl.
En el ofinado: 2-8 g/hl mantener en confacto durante 1-2 semanes.

Infinity Yellow se presenta en forma liquida pero con densidad elevada. Para garantizar una adecuada
homogeneizacién de la masa (uva, mosto o vino) hay que dispersarlo previamente en una canfidad
suficiente de liquido (ogua, mosfo o vino)

ENVASES Y CONSERVACION

Botellas de 1 kg. Conservar el producto en la confeccion integra, en lugar fresco y seco.
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