TANINOS

TOP-TAN CR

Estabilidad del color, de la estructura y consistencia en vinos tintos y rosados

CARACTERISTICAS

TopTan CR es un fanino exiraido de la pepita de uva, caracterizado por un nivel medio de
polimerizacién adecuado para favorecer las reacciones de condensacién con los anfocionos. Tiene una
fraccion de tanino elagico que garantiza una mayor proteccion antioxidante y favorece las reacciones
de condensacién.

APLICACIONES

la aplicacién principal de Top-Tan CR es en la estabilizacion del color de vinos tintos y rosados. Si se utiliza
en el mosto, durante la maceracién, profege los antocianos de la oxidacion y anticipa su condensacion.

Durante el almacenamiento y afinado facilita la estabilizacién del color gracias a las reacciones de
condensacién y polimerizacién; fambién se puede utilizar durante los procesos de microoxigenacion. El
resultado obtenido con Top-Tan CR es una evidente estabilidad del color y una sensacién de plenitud y
consistencia en boca.

Muy interesante respecto a la complejidad vy el equilibrio durante el envejecimiento combinar su uso con
Harmony Full.

DOSIS

En maceracion: 5-10 g/hl, con o sin adiciones sucesivas.
Fn el ofinado: 2-8 g/hl.

ENVASES y CONSERVACION
Botes de 500 g.

Conservar el producto en la confeccion integra, en lugar fresco y seco.

Limpieza aromatica
Complejidad aromatica
Frescura

Estructura en boca
Estabilizacion del color

Proteccidn antioxidante
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